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SCHLEMMEN-FEIERN-GENIESSEN

glltig am Ostersonntag & -montag

Frohe Ostern

GO

wiinscht Ihnen

lhre Familie Ferber
und das Sonnenhof-Team

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Gerne gibt lhnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft (ber die in den Speisen
enthaltenen allergenen Zutaten. Unser Kichenteam kann ggf. auch auf lhre persénlichen

Bediirfnisse eingehen.
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Ostermenii

Lauwarmer Spargelsalat
mit Maracuja-Vinaigrette, marinierter Garnele, Wildkrautern

und Tomaten-Avocado-Bruschetta
*%k%

Rinderfiletrélichen
mit Grillgemisefillung im Pancetta-Krdutermantel, Morcheljus, Blattspinat,
glasierten Jungmdhren und Kartoffel-Parmesan-Schnitte

* %%

Eierlikor-Tiramisu
mit karamellisierten Erdbeeren und Pistazien-Parfait

Vorspeisen

Veganes Avocado-Grillgemiise-Tatar

mit gerosteten Pinienkernen, Kapernapfel, veganem Kése,

Rucolaspitzen, Olivendl, altem Balsamico und Tomaten-Bruschetta

Gebackener Ziegenkase in Engelshaarmantel

mit buntem Blattsalat, Himbeerdressing, gerdsteten Pinienkernen,
Honig und Feigen-Pfeffer-Confit

Hausgebeizter Lachs

mit Dill-Honig-Sof3e, Rauchmandeln, Gurken-Linsen-Salat,
Wildkréutern, Orangen-Vinaigrette und Brioche Toast

Suppen

Tafelspitzkraftbrihe

mit geflillten Krauterfladle, GrieBnocke, Maultasche, Gemiiseeinlage
und frischem Schnittlauch

Cremige Kohlrabisuppe
mit Kresse, Avocado, Triiffeldl, Schlagrahm und Crodtons

Vegane Steinpilzkraftbriihe

mit Pilz-Nudeltaschen, sautierten Pilzen und Gemiiseeinlage
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Salate

Beilagensalat *

verschiedene Rohkost, Blattsalat und Hausdressing
* alternativ auch vegan mit Caesar-Dressing

Salatteller ,Vegan“

verschiedene Blattsalate, Rucolaspitzen, Wildkrauter, gerdstete Kérner,
Himbeerdressing, Soja-Parmesan und vegane Nuggets

Salatvariation mit Rinderfilet

verschiedene Rohkost, Blattsalat, Hausdressing, Kiirbiskerndl,
Meerrettichraspeln, gegrillte Rinderfiletstreifen und Baguette

Salatvariation mit Maishahnchen

verschiedene Rohkost, Blattsalat, Caesar-Dressing, Avocado, Parmesan,
gerdstete Kérner, gebratene Maishahnchenstreifen und Baguette

Fisch

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten

mit Rauchergarnele, Avocado-Spinat-Creme, Paprika-Zucchini-Gemuse,
gruner Spargel, Kirschtomaten und Kartoffel-Parmesan-Schnitte

Vegetarische und vegane Hauptgerichte
Steinpilz-Késespatzle

mit Bergkase, Rostzwiebeln, frischen Krautern, Pilzragout
und GemUsevariation

Uberbackene Zucchinischiffchen (vegan)

mit Quinoa-Pinienkern-Flllung auf Kokos-Spinat-Curry,
glasierten Ingwer-Kirschtomaten, Jungmohren und Basmatireis

Kartoffel-Cashew-Cannelloni (vegan)

mit Tomaten-Relish, Soja-Parmesan, Gemlise-Caponata und wildem Brokkoli

Gebratene Triiffel-Gnocchi

mit Thymianbutter, gebratenen Pilzen, Kirschtomaten, griinem Spargel,
Triffel-Champignon-Paste, Rucolaspitzen und Parmesan
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Hauptgerichte mit Fleisch

Ofenfrischer Braten vom Altersberger Lamm
mit Lammijus, Bohnen-Tomaten-Gemiise

und in Krauterbutter gerdstete Zwiebel-Kartoffeln

Lammriicken unter einer Krauterkruste

mit griinem Spargel, lauwarmer Tomaten-Avocado-Vinaigrette
und Rosmarin-Kartoffelrdsti

Kikok-Maishahnchenbrust vom Grill

mit Krduterbutter, fruchtigem Tomaten-Gemiise-Ragout, Rucolaspitzen,
grinem Spargel, Parmesan und gefillten Triffel-Gnocchi

Ofenfrischer Kalbsbraten

mit Weinbrand-RahmsofBe, sautierten Pilzen, Frihlingsgemiise
und Bérlauchspétzle

Rinderfiletspitzen

mit Triffel, Shiitake-Pilzen, Steinpilzjus, Parmesan, Pistazien,
Rucolaspitzen und Pfeffer-Tagliatelle

Rinderfilet Strindberg

mit Barlauch-Zwiebel-Kruste, Senf-Pfeffer-So3e, Brokkolirdschen
und Kartoffelkroketten

Zwiebelrostbraten

mit BratensoB3e, zweierlei Zwiebeln und geschmelzten Spétzle
Medaillons vom Landschwein

mit Pilzragout, Gemisevariation und Serviettenknddeln

Schweineschnitzel nach Wiener Art

in Butterschmalz gebraten mit Pommes frites
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Probieren Sie unsere Siif3speisenkreationen

Halbgefrorenes Maracuja-Mousse

mit fruchtigem Kern, Ananas-Petits Fours, Pina Colada-Sol3e
und flambiertem Grapefruitfilet

Schokoladen-Pfannkuchen

mit Karamell-Walnuss-Fillung, Ananas-Gritze und Mokkaeiscreme
Creme bralée

mit Bourbon-Vanille, Grand Marnier, Orangenragout,
Pistazienhippe und Zitronensorbet

Veganes Schokoladen-Haselnuss-Tértchen

mit flissigem Kern, Papaya-Sof3e, Pistazien-Minz-Pesto,
karamellisierter Mango und Mangosorbet

Eisbecher

Schwarzwaldbecher

Schokoladeneis, Vanilleeis und Erdbeereis mit Kirschwasser parfliimiert,
garniert mit Sauerkirschen, Schlagsahne und Schokoraspeln

Beeren-Zitronen-Becher

Zitronensorbet, Vanilleeis und Erdbeereis mit griechischem Joghurt,
Honig, frischen Beeren der Saison und gerdsteten Pistazien

Veganer Mango-Vanille-Becher

vegane Vanilleeiscreme, Mangosorbet, frische Beeren der Saison
und Fruchtsol3e

Hugo-Sorbetbecher

Zitronensorbet, Holunderblitensirup, Schaumwein, Limetten und frische Minze
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